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GOSCHT 
HAUSFrischkäsepralinen  

im Speckmantel  
auf gemischten Salatherzen  

& Preiselbeerdressing 

 
Blätterteigtaschen mit  

Lauch-Lachsfüllung  
& leichtem 

Chardonnayschaum 

 
Rosa gebratenes Kalbsfilet  

mit Kräuterkruste auf  
Kürbis-Kartoffelpüree &  

Gemüsejulienne

Dessertvariation 

Menü + Theater E 45,00

Variation von der Bachforelle
mit Salatbouquet &  

hausgemachten Grissini

Hausgemachte  
Petersilienbandnudeln 

mit Wildrahmsauce 
Kartoffelteigtaschen mit  

Topfen-Spinatfüllung

Gefüllter Kalbsrücken  
mit Steinpilzen & Lauch in  
Lardo, buntes Gemüse &  

Kartoffelstrudel

Schokoladecannelloni 
 mit Waldbeerhalbgefrorenem 

& Krokantkörbchen

Menü + Theater E 55,00

Kürbiscappuccino  
Blauschimmel-Espuma

BIS  
kleinen Canneloni  

“Regio-Korn“ / Radicchio  
Risotto mit Kastanien 

Stauden Sellerie / 
Lammschinken “Forchetta“

 Rückensteak vom Hirschkalb  
einheimische Pilze  
Zweierlei Polenta  
Blaukrautstrudel

Kastanienvariation  
Valrhona-Schokolade / Quitten

Menü + Theater E 52,00
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39042 Pinzagen  
bei Brixen

Pustertaler Straße 6 
39040 Neustift/Vahrn

Vinzenz-Goller-Weg 29 
39042 St. Andrä/Brixen

im Speisesaal im Speisesaal im Speisesaal

Impro-Theater & Sketche
in 5 verschiedenen 
Gasthäusern 
vom 26.10.–27.11.2014

lpenrose
kulinarik-Hotel | Restaurant

★★★

I m p re s s i o n e n



Hubert Fischer
Stefan Lechner 
Christian Prader
Horst Oberrauch

Coaching: Erich Meraner
Musik. Leitung: Andreas Ellecosta
Musik: Philipp Sagmeister 
Liedtexte: Silvia Prosch, EM, AE
Choreografie: Sonja Oberrauch
Bühnenbau: Stefan Lechner, 
Philipp Sagmeister
Requisiten: Patrizia Lechner 
Presse: Hildegard Piok
Gesamtleitung:  
Horst Oberrauch, 
Harald Duml,  
Günther Holzer

ÜBERBACHER
Christian Duml 
Direktverkauf von Neu- und Gebrauchtwagen

duml  Bauproject
Construction   Supervision   Management+

-
alles andere als schreckhaft

Geräuchertes vom Wild
mit Petersilien-Topfen- 

Palatschinken auf Gemüsetartar

Kartoffelknödel mit  
Kastanienfüllung  

auf gedünstetem Lauch

Kalbsfilet im Speckmantel   
mit Herbstgemüse &  

Selleriepüree

Herbstliche  
Dessertvariation

Leitach 46
39043 Klausen

Josef-Telser-Straße 2
39040 FeldthurnsS
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Menü + Theater E 49,00

Bis von Kalbskopfpraline 
 auf Wintersalat mit Kastanien- 
dressing & Kastaniensüppchen  
mit Feldthurner Spinat Krapfen

Kastanienbandnudeln 
mit Villnösser Brillenschafragù  
und heimischen Preiselbeeren

Dreierlei vom Eisacktaler Hirsch:  
Hirschrücken mit Lagrein-  

Kastaniensauce, Hirschgulasch  
mit Schwarzbeerenkompott,  

Hirschcarpaccio mit  
eingelegten Steinpilzen  

dazu rotes Zwiebelgemüse  
und Kartoffeltimberln

Hausgemachtes Kastanieneis 
auf halbflüssigem Buchweizen- 
schokotörtchen und Kakimousse

Menü + Theater E 57,00

Ein herzliches Dankeschön an alle Gastbetriebe und der Musikkapelle St. Andrä,  
an Frener Haus und an die Erlebnisgärtnerei Reifer.

GOSCHTHAUS

Was ist das?
Die Heimatbühne St. Andrä 

entführt das Publikum zum 2. Mal 
in eine neue Welt der Unterhaltung, 
dem Gasthaus-Theater. 5 verschie-
dene Gasthäuser erwarten Sie mit 

unterschiedlichstem Ambiente und 
leckeren Menüs. Dazu bietet die 

Heimatbühne unterhaltsame  
Sketche, jede Menge Impro-Spaß 

sowie Musik und Gesang.

Wer spielt?
Sandra Stablum  

Annegret Oberrauch
Silvia Prosch

GOSCHT 
HAUS

Wir bitten unsere Gäste mindestens 30 Minuten vor 
Beginn im jeweiligen Gastbetrieb zu sein!

Tischreservierung  

& Kartenvor- 

verkauf

Tel. oder SMS an  +39 348 732 13 20ab 3. Oktober von Mo-Sa  
10–13 Uhr & 16–20 Uhr

Spitalerhof
Hotel-Appartements HHH

26.10. Restaurant Spitalerhof 
in Kausen direkt an der  

Abzweigung Richtung Feldthurns

08.11. Restaurant  
Taubers Unterwirt 

in Feldthurns Dorfzentrum -  
unterhalb Schloß Veldturns

13.11. Restaurant Alpenrose 
in Pinzagen direkt  

an der Dorfeinfahrt

21.11. Restaurant Pacher 
in Neustift direkt an der  

Pustertaler Straße

27.11. Hotel Tyrol 
in St. Andrä  

Dorfzentrum -  
dirket neben  

der Feuer- 
wehrhalle

im Speisesaal

vom 26.10.–09.11.2014
Kastanien- & Wildwochen

im Speisesaal

02.-12.10.12014
Lammwochen vom  

Villnösser Brillenschaft 

17.10.-09.11.2014
Eisacktaler  
Kastanien- 

wochen 


