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Impro-Theater  
in 20 verschiedenen Gasthäusern 
vom 19.04.–26.07.2016

GOSCHT 
HAUS

Auf zun …

4 Gipfeltour

vom 28.07.–06.08.2016

die



GOSCHTHAUS

Christian Prader, Stefan Lechner, Petra Fischnaller, 
Günther Holzer, Harald Duml, Annegret Oberrauch, 

Hubert Fischer, Horst Oberrauch, Erich Meraner  
und Silvia Prosch

Einer tanzt immer aus der Reihe!
Die Heimatbühne St. Andrä entführt das Publikum 

zum 2. Mal in eine besondere Welt der Unterhaltung, 
dem Gasthaus-Theater. 20 Gasthäuser und 

4  Berggasthäuser erwarten Sie mit 
unterschiedlichstem Ambiente und leckeren Menüs. 

Dazu bietet die Heimatbühne jede Menge Impro-Spaß 
sowie Musik und Gesang.

Coaching: Erich Meraner
E-Gitarre: Luis Zöschg & Markus Olsacher

Koordination: Günther Holzer
Licht & Technik: Michael Bodner

Gesamtleitung: 
Horst Oberrauch, Harald Duml, Günther Holzer

Tischreservierung & Kartenvorverkauf:
Tel. oder SMS an +39 348 732 13 20

ab 18. März von Mo-Sa 10–13 Uhr & 16–20 Uhr

Di, 19.04.	 Hotel Fischer	 S. 4
	 Klerant/Brixen

Do, 21.04.	 Hotel Pacher	 S. 5
	 Neustift/Vahrn 

Sa, 23.04.	 Hotel Spitalerhof	 S. 6
	 Klausen

Mo, 25.04.	 Hotel Torgglerhof	 S. 7
	 St. Andrä/Karnol

Di, 03.05.	 Hotel Post	 S. 8
	 Trens

Do, 05.05.	 Gasthof Fink	 S. 9
	 Brixen/Alstadt

Mo, 09.05.	 Gassenwirt	 S. 10
	 Kiens

Mi, 11.05.	 Weingalerie	 S. 11
	 Brixen/neben Hotel Elephant

Fr, 13.05.	 Ruck Zuck	 S. 12
	 Bruneck Industriezone

Mi, 18.05.	 Restaurant Gasslbräu	 S. 13
	 Klausen/Altstadt

Fr, 20.05.	 Hotel Tyrol	 S. 14
	 St. Andrä/Dorf

Mi, 01.06.	 Gasthof Alpenrose	 S. 15
	 Pinzagen/Dorf

Mo, 06.06.	 Hotel Gasserhof	 S. 16
	 St. Andrä/Dorf

Do, 09.06.	 Gasthof Lener	 S. 17
	 Freienfeld

Di, 14.06.	 Vitis/Finsterwirt	 S. 18
	 Brixen/Altstadt

Do, 16.06.	 Sunnegg	 S. 19
	 Brixen/Kranebitt

Sa, 18.06.	 Rutzner Trametschhütte	 S. 20
	 St. Andrä/oberhalb Plose Talstation

Mi, 22.06.	 Plose-Stodl	 S. 21
	 St. Andrä/Plose Talstation

Mi, 29.06.	 Sportwirt Vahrn	 S. 22
	 Vahrn/Sportzone

Di, 26.07.	 Wirt an der Mahr	 S. 23
	 Brixen/Mahr

4-Gipfel Tour
Do, 28.07.	 Furlhütte	 S. 24
	 Rosskopf

Sa, 30.07.	 Gitschhütte	 S. 25
	 Gitschberg

Do, 04.08. 	 Coroneshütte	 S. 26
	 Kronplatz

Sa, 06.08. 	 Bergrestaurant Kreuztal	 S. 27
	 Plose
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Frischkäse im Glas/Garnele 
Brennesselkrapfl/Kräutersalat

 

 Gebackene Kartoffelroulade
Terlaner Spargeln/Bärlauchschaum

Milchkalbsrücken  
im Stück gebraten

buntes Gemüse/Kräuterpüree

Schokolade/Erdbeeren 
im Glas serviert

Menü E 45,00 +
Theater E 15,00

D
i. 
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Klerant 196 
 39042 St. Andrä / Brixen

im Speisesaal

Starter 
Tartar vom hausgepeizten Lachs 

Apfel „Melix“, Avocado, 
Thymianbrioche

 

Zwischenmomente 
 Maultaschen

mit Gorgonzola-Walnussfülle
Cremespinat/Trüffelschaum

Große Genussmomente
Zarte Spanferkelracks 

rosa gebraten
Kartoffel-Kräuter-Gratin

sautierter Junglauch
Krusten Hollandaise

Süßer Abschluss
Schokomousseschnitte 

Erdbeergelee/Erdnusseis
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Pustertaler Straße 6 
 39040 Neustift / Vahrn

im Speisesaal

Menü E 43,00 +
Theater E 15,00

4 5



Freuen Sie sich auf: Freuen Sie sich auf:

Vorspeisenvariation

Räucherlachstartar auf Toastbrot

Waldorfsalat 
mit Gänsebrust-Carpaccio

Bresaolaröllchen auf Frühlingssalat

 

Spargel-Kartoffelteigtaschen
mit frischer Bachkresse

Tagliata vom Rind  
auf Rauke-Parmesan-Beet

Rohrkartoffel
und sautierten Saisongemüse

Schokoladenmousse
und Passionsfruchtsorbet 
mit marinierten Erdbeeren

M
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Karnol 89 
 39042 St. Andrä / Brixen

im Speisesaal

Menü E 39,00 +
Theater E 15,00

Torgglerhofzzz
Hot e l  

Hofeigener Spargel gebraten 
mit Lachsmousse

 

 Soufflierter Spargel’knödel
auf Spinat Velouté

Schulternahtl  
vom heimischen Milchkalb

mit Erbsenpuree 
und Wurzelgemüse

Topfen-Nougatknödel 
im Erdbeernest

Menü E 44,00 +
Theater E 15,00
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Leitach 46 
 39043 Klausen
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6 7

Spitalerhof
Hotel | Weingut

vom 24.04.–22.05.2016
Spargelwochen

im Speisesaal



Freuen Sie sich auf:

Eisacktaler Weinsuppe

Feinstes Tartar 
 vom Rind und Lachs

Tris von Teigtaschen und Nudeln: 
Vollkorntagliatelle 
mit Filetstreifen, 
Kartoffelpralinen 

mit Spargelfüllung, 
Teigtaschen auf frischem Spinat 

dazu Salatteller

Limoncellocreme  
auf Ananas- und Zitronensorbet

Salat von knackigen Gemüsestreifen 
und Blattsalaten 

in Weißweinvinaigrette
und gebratenes Forellenfilet

 

 Erdäpfel-Zitronengnocchi
mit Ragout vom Terlaner Spargel

Saltimbocca vom heimischen Kalb 
auf Frühlingsgemüse

und zweierlei Kartoffeln

Süße Erdbeerknödel 
aus der hauseigenen Konditorei

auf Rhabarberragout
mit hausgemachtem Vanilleeis
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I.-Barat-Str. 5 
 39040 Maria Trens

Kleine Lauben 4 
 39042 Brixen

im Speisesaal
in der Menhir-Stube

Menü E 33,00 +
Theater E 15,00

Menü E 39,00 +
Theater E 15,00
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Klare Rinderkraftsuppe 
mit Basilikumklöschen

 

 Gassenwirt-Pressknödel
mit Ahrntaler Graukas

auf Krautsalat

Schweinefilet  
mit frischen Kräutern
Pustertaler Kartoffel
und Frühlingsgemüse

Joghurt-Törtchen 
von der Bergmilch

auf süße Erdbeeren

M
o.
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Dorfweg 42 
39030 Kiens

im Speisesaal

Menü E 39,00 +
Theater E 15,00 G
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Freuen Sie sich auf:

Bresaolataschen gefüllt 
 mit Ziegenricotta  
auf Rucolabeet &  

Schüttelbrotcroutons
 

Buchweizenknödel  
auf Speck-Krautsalat 

 

Geschmorte Rindswange  
mit Petersilienwurzelpüree  

& Saisonsgemüse
 

Schupfnudeln  
mit Preiselbeersahne 

M
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Weißlahnstraße 10 
 39042 Brixen

in der  Weingalerie in
tern

Menü E 42,00 +
Theater E 15,00 G
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Freuen Sie sich auf:

11



Gegrillte Kaninchenrückenscheiben 
auf Salatspitzen

 

 Buchweizentaschen
gefüllt mit Ziegenfrischkäse

auf grünen Spargelragout

Gefülltes Spanferkel  
mit Rosmarinkartoffel und Gemüse

Topfen-Joghurtmousse 
auf Erdbeersüppchen

M
i. 
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Gerbergasse 18 
 39043 Klausen

in der  neuen Heinerstube

Menü E 32,00 +
Theater E 15,00

Freuen Sie sich auf:
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Kalte Vorspeisenvariation: 
Honigmelone mit Rohschinken

Oliven
Tomaten-Mozzarella

Kapern
 

 Penne alla „Siciliana“

Ossobuco alla Milanese  
mit Safranreis

Apfelkiachl 
mit Vanilleeis

Fr
. 1

3.
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Johann-Georg-Mahl Straße 40 
 39031 Bruneck

im Speisesaal

Menü E 30,00 +
Theater E 15,00

Freuen Sie sich auf:
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Lauwarmer Lachs 
auf Kohlrabicarpaccio

und Spargelmousse 
auf bunten Salatherzen

 

 Maultaschen
mit Spargel-Bärlauchfüllung
auf leichtem Kräuterschaum

Rosa gebratenes Kalbsfilet 
in eigener Jus

dazu Karotten-Ingwerpuree
und Frühlingsgemüse

Dessertvariation

Fr
. 2
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Vinzenz-Goller-Weg 29 
 39042 St. Andrä / Brixen
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Menü E 35,00 +
Theater E 15,00
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Grillgemüseterrine 
mit hausmarinierten 

Lachsscheiben und Salatspitzen
 

 BIS
Hausgemachte Petersiltagliolini 

mit Speck, Lauch, Datterini
Teigtaschen gefüllt 

mit Terlaner Spargel

Berg und Meer  
(Rinderfilet und Garnelenschwänze)

Bohnengemüse
Gratinkartoffeln

Dreierlei vom Schokolademousse 
im Baumkuchen

M
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Pinzagen 24 
39042 Brixen

im Speisesaal

lpenrose
kulinarik-Hotel | Restaurant

★★★

Menü E 50,00 +
Theater E 15,00

Freuen Sie sich auf:
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Komposition 
italienischer Vorspeisen 

 

BIS
Risotto vom Eisacktaler Sylvaner 

mit Kaninchenlende
und Kräuterravioli 

gefüllt mit Grana Padano

Gemischter Fischteller  
dazu Kartoffeln 

und frisches Gartengemüse

Dessertvariation

M
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Dorfstraße 31 
 39042 St. Andrä / Brixen

im Speisesaal

Gasserhof
Hote l  |  Gas tho f  |  Res t au r an t

★ ★ ★ s

Menü E 42,00 +
Theater E 15,00

Freuen Sie sich auf:
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Gruß aus der Küche

 

Kalbscarpaccio

mit Kräutern, Frühlingssalat und

Frischkäseterrine in Zucchinimantel

Bärlauch-Grillgemüsetortellini  
mit gebratenen Garnelen und

Gartenkresse

Rindsmedaillon 
mit Parmesankruste auf Gemüse

Marinierte Erdbeeren 
mit hausgemachtem Sauerrahmeis

und gebackene Holunderblüten

D
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Bliegerweg 2 
 39040 Freienfeld

im Speisesaal

Menü E 33,00 +
Theater E 15,00

Freuen Sie sich auf:
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Drei Gabelbissen: 
Spargel 

Culatello
Wildlachs

 

 Raviolo
mit Burrata, frische Tomaten

Sakura Kresse

Doppeltes Zwischenrippenstück 
vom Kalb 

2 x Urkarotte und
Kartoffelmousseline

Delice von der Marteller Erdbeere 
mit Vanille und Rhabarber 

im Glas serviert

D
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Domgasse 3 
 39042 Brixen

im
 Innenhof  vom Finsterw

ir
t

Menü E 46,00 +
Theater E 15,00

Freuen Sie sich auf:
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Gruß aus der Küche 
 

 Suppenkasper
Gazpacho und Kräutercremesuppe

fein garniert

Nudel mit Loch 
Tortiglioni mit Pfifferlinge 

und krokantem Käse

So a Rindvieh 
Zweierlei vom Rind mit

Mischgemüse und
Rosmarinkartoffel

Afn Luna Park
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Weinberg-Straße 67 
39042 Brixen

Menü E 45,00 +
Theater E 15,00
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Frischkäsemousse 
auf Salatbeet

mit Balsamicodressing
 

 Feine Bandnudel
mit Garnelen und Kirschtomaten

Kalbsschulternahtl  
mit Kartoffelstrudel
und Sommergemüse

Dessertvariation
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Seilbahnstraße 10 
 39042 St. Andrä / Brixen

Menü E 38,00 +
Theater E 15,00
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Carne Salada 
auf Feldsalat 

und gerösteten Pinienkernen
 

 Gemüselasagnetta
mit gebratenen Gamberos

Kalbssteak  
mit Bärlauchkruste

auf Rotweinreduktion
dazu Frühlingsgemüse
und Briochekartoffeln

Topfen-Erdbeertiramisù 
mit Himbeerschaum

M
i. 

22
.0

6.
16

 | 2
0.

00
 U

hr

Talstation Ploseseilbahn 
 39040 St. Andrä / Brixen

Menü E 38,00 +
Theater E 15,00
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Marinierter Meeresfrüchtesalat 
mit geräucherten Thunfisch

und gegrillten Riesengarnelen
auf Soyagemüse

 

BIS

Hausgemachte Tortiglioni 
mit Lauch-Ricottafüllung und 

frischen Pfifferlingen

Feine Bandnudel mit Pfefferminze, 
rosa Pfeffer und Spargel

Kalbsrücken
im Kräutermantel

auf Gemüselounge 
und Annakartoffeln

Süße Verführung

M
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Alte Straße 18 
 39040 Vahrn / Sportzone

auf der  überdachten Terra
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e
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Vahrnb a r . p i z z e r i a

Menü E 40,00 +
Theater E 15,00

Freuen Sie sich auf:
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Oktopuscarpaccio 
auf mariniertem Salatnest 

 

 Hausgemachte Bandnudel
mit frischen Pfifferlingen

Kalbstafelspitz rosa gebraten  
mit Cognacsauce,

Zuckerschoten und
Selleriepuree

Lauwarmes Schokotörtchen 
mit Cremeeis

D
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Mahr 116 
39042 Brixen

seit 1585
anWirt Mahrder

Menü E 38,00 +
Theater E 15,00

Freuen Sie sich auf:
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Freuen Sie sich auf:

In Bauchspeck eingehülltes 
Seeteufelfilet auf Peperonikompott 
dazu hausgemachtes Zucchinibrot 

 Pfifferlingsknödel
auf Sauce von frischen Pfifferlingen

Rosa gebratenes Kalbsfiletsteack  
mit Bergkäse überbacken

dazu Basilikumspätzle
und Gemüse

Feines Tiramisú 
von frischen Erdbeeren

Berg- und Talfahrt p. P.  € 6,00
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Meransen / Gitschberg 
 39037 Mühlbach

Menü E 45,00 +
Theater E 15,00 G
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gitschberg jochtal . meransen

GitschHütte
2.210 mGitschHütteGitschHütte

Kartoffel-Lauch-Cremesuppe

Hausgemachte Schlutzkrapfen 
Spinat- und Steinpilzknödel

 

 Hausgemachte Hauswurst
mit Kraut und „Blattler“

Apfelstrudel  
mit Vanillesauce

Shuttledienst Hin und Retuor p. P. € 10,00

mit Auto auf Forststraße erreichbar 
(½ Std. von Sterzing, 

Autobahnausfahrt links bis Kreisverkehr 
Milchhof Sterzing, rechts nach Telfes 

und unterhalb Dorf Richtung Rosskopf)

D
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Rosskopf 65 
 39049 Sterzing

Menü E 24,00 +
Theater E 15,00

Freuen Sie sich auf:
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Freuen Sie sich auf:

Rindstatar 
 

 Hausgemachte
Ziegenfrischkäse Ravioli

an Pfifferlingbutter

Lammkotelett 
an Kräuterkruste

mit Gemüse und Beilage

Crème brûlée
an Vanilleeis

Hin und Retuor vom Furkelpass 
im Preis inkl.
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Kronplatz Plateau 
 39030 Enneberg

Menü E 45,00 +
Theater E 15,00 G
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K
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np
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tz 
· P

lan de Corones

CoroneS Ücia· Rifugio· Hütte

Freuen Sie sich auf:

Honigmelone 
auf Parma-Schinken 

 

 Vollkorn-Pfifferling-
Teigtaschen

mit Basilikum-Schaum

Weißwein-Kräuter-Risotto  
mit Jakobmuschel

Joghurt-Limetten-Terrine 
auf Ananascarpaccio

Berg- und Talfahrt im Preis inklusive 

Bergfahrt bis 18.45 Uhr möglich 

Talfahrt von 23.00–23.30 Uhr

S
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Bergstation Ploseseilbahn 
39042 St. Andrä / Brixen

im Restaurant

 
Bergrestaurant

Kreuztal 

Menü E 45,00 +
Theater E 15,00 G
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Tischreservierung  

& Kartenvor- 

verkauf

Tel. oder SMS an  
+39 348 732 13 20

ab 18. März von Mo-Sa  
10–13 Uhr & 16–20 Uhr

Ein herzliches Dankeschön an unsere

treuen und langjährigen Sponsoren:

Torgglerhofzzz
Hot e l   duml  Bauproject

Construction   Supervision   Management+

-

Gasserhof
Hote l  |  A lbe rg o  |  R i s to r an t e

★ ★ ★ s

alles andere als schreckhaft

Christian Duml 
Direktverkauf von Neu- und Gebrauchtwagen

l o u n g e

Wir bitten unsere Gäste 
mindestens 30 Minuten 
vor Beginn im jeweiligen 

Gastbetrieb zu sein!


